
鹿児島県漁業士会では，漁業士のＰＲ及び魚食普及並びに魚介類の販売促進を目
的として，一昨年度から，県内で開催されるリレーマラソンの『食』をサポートし
ています。
鹿児島地区漁業士会としては，昨年から未・低利用魚を使った商品を提案してき
ましたが，昨年好評であった天然マダイを使ったレトルト商品の“鯛飯の素”で
作った“鯛飯”を提供する予定でしたが，時期的に品切れであったことから，今回
は，キズ物のタコをレトルトした“タコ飯の素”を使って，“タコ飯”を提供しま
した。
今回は，“タコ飯”だけでなく，お茶漬けとしても食べられるように，水技セン
タ－で育てたワカメを塩蔵ワカメにしたものを入れたダシ汁も併せて提供しました。
参加したランナーの感想は，“タコ飯”だけでも風味が良く美味しい上に，新ワ
カメを使ったダシ汁付きなので，食べやすいだけでなく，“タコ飯”にかけると
“タコ飯茶漬け”になると非常に好評でした。次回は，カタボシイワシをレトルト
にした商品を提供したいと考えています。

１ 開催日時･･････平成30年３月18日(日)10：00～14：00／マリンポート

２ 参加人員･･････20チーム／約450人

３ 食事提供･･････128食／タコ飯＆塩蔵ワカメ入り出し汁

平成30年３月19日(月)
企画・栽培養殖部


