
大隅漁業士会による未利用魚ＰＲイベント
～おおすみのミリヨーギョ！～

令和４年７月24日 大隅地域振興局

大隅地区漁業士会は，消費者からの認知度が低い等の
理由で市場で値が付かなかったり，廃棄されたりする「未
利用魚・低利用魚」のＰＲイベントを開催しました。
７月18日（月・祝）海の日から24日（日）まで，霧

島市の日当山無垢食堂と県庁18階の錦江湾無垢食堂に
て，お弁当とレストランメニューを販売。
コバンザメやギンカガミなど，内之浦と佐多で水揚げ

された未利用魚・低利用魚13種類を使用しました。
イベント初日は，漁業士が日当山無垢食堂の店頭に立

ち，未利用魚・低利用魚を使用したさつま揚げの販売や，
かごしま水族館の協力による活魚展示を行いました。
また，20日（水）は県庁18階にて，漁業士含む実行

委員会メンバーによるトークセッション・試食会も開催
しました。約50名の参加者に，未利用魚・低利用魚の
課題点や美味しさを知ってもらう機会となりました。
今回のイベントがきっかけとなり，イベントに参加し

た企業関係者から取引のオファーがあったりと，波及効
果もありました。



フライと味噌焼きとして提供し， ソコイトヨリやヤマトイトヒキサギ

使用した魚種をイラスト付きで などを使用したさつま揚げを販売し

シールにしました。 ました。

かごしま水族館の協力による展示 未利用魚のタッチコーナー

トークセッションの様子 試食会の様子

イベント後は，この取り組みを一過性で終わらせずに，
大隅地域内や県内の飲食店及び小売店での継続的な取扱
いを目指します。


